Die Weinkarte reicht von Trouvaillen kaum be-
@ 14 @ ARR kannter regionaler Winzer bis zu internationalen Big
VALENTIN Names. Das Pairing beim Weinflight ist originell und
5?83813 'ég)dgroir%% 24%6] wird Gisten, die stutzen, gut begriindet. Manchmal
% info@valentinindau.de wird auch aus der (sehr) groBen Flasche §inge-
A www.valentin-lindau.de schenkt. Das Altstadtlokal ist gefillig eingerichtet,
Gastgeber: Daniel Siebert noch attraktiver sind im Sommer die paar Tische

@ Mittags; Sonn- und Feiertag, Montag draufen auf der Gasse.
Menii 61/100 € - ala carte 44/74 €
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Die Kiiche, jung, verspielt, kreativ und experimen-
tell, stoBt manchmal hart an die Grenze zur Uber-
drehtheit. Beispielsweise dann, wenn in einem ange-
bohrten Stein knusprige und prononciert siifle Cor-
nets mit schwarzem Sesam stecken, die mit Schinken
von der Taubenbrust ausgelegt und mit Trauben-
kern6l-Emulsion und Champagnertrauben gefiillt
sind — das Ganze ist neckisch als ,, Taube mit Traube*
betitelt. Zu einem geradezu halluzinierend vielfél-
tigen Gericht mit Temperaturkontrasten liieren sich
Oktopus und Taschenkrebs mit einem Timbale aus
Maracujamousse, der mit Chorizokriimeln bestreut
und noch dazu mit Yuzuperlen bekront ist. Dazu
korrespondieren Balsamicoperlen auf dem Oktopus
und Limettenperlen auf dem Béarenkrebs-Eis und
verbliiffen Barenkrebs-Rillettes, die sich in einem
Schaum verbergen.

Ginseei gibt’s in der eigenen Schale auf Spinat
und Hollandaise und getoppt mit Triiffel; dazu a part
eine confierte Kartoffel mit dezenter Liebstdckel-
sauce und Zwiebelasche von eigentiimlich korniger
Konsistenz. Den weiflen Bodenseezander wiirzen
schwarzer Knoblauch und schwarze Olive, als Zwie-
belrostbraten {iberraschen ginzlich unschwibisch
ein saignant serviertes Entrecote und eine slow
cooked Zwischenrippe, serviert mit Waldpilzen und
Brokkoli. Ebenso neu gedacht ist die Créme briilée:
nicht etwa wie iiblich an der Oberfliche karamel-
lisiert, sondern als Karamellsphére, in deren Innerem
die Creme eingeschlossen ist; ihr zur Seite ein sduer-
lich fruchtiges Granité.



