
 
 
 

Herzlich Willkommen bei valentin`s fine dining  
Wir freuen uns sehr, dass Sie uns heute beehren und wir für Ihr leibliches Wohl sorgen dürfen. 

Sie erwartet eine moderne Art der Speisenzubereitung. 
 

Sollten Sie Fragen zur Zubereitung oder zu Allergenen haben, scheuen Sie nicht unser Service Personal zu fragen. 
Viel Spaß 

Ihr Valenteam 
 
 
 
 

           
 
 



 
 
Aperitif, Longdrink and more…. 

 
 

  Amaro 
  Amanero & Kräuter-tonic           0,2l 8,90 €  
 
 
  Moscow Mule                             0,2l 8,90 € 
  
 
   Kir Royal                                  0,1l 16,90 € 
  
 
  Alkoholfreier-Tomatenmartini     0,2l6,90 € 
 
 
  Simmerberger Alpenbock             0,2l6,90 € 

 
 
 
 
 

 
 
 
Cremant                                           0,1l 9,00 €  
 
Champagner                                   0,1l 16,90€   
                   
Augustin Secco Weingut Schmidt   0,1l 5,90€  
  
Hugo                                                0,2l  7,50€ 
 
 Veneziano                                      0,2l 7,50 €  
  
Pastis mit Eiswasser                         4cl 6,60 €  
Absinthe mit Eiswasser                    4cl 7,00 €   
Vermouth „ bianco “                        4cl 6,00 €    
Vermouth „ rouge “                          4cl 6,00 €  
Gin Tonic/ Longdrink                          11,00 € 
 verschiedene Sorten Gin & Tonic zur Wahl  
  
 
Ginger Beer                                 0,275l 4,60 €  
  
Hausgemachter Kräuterlimonade oder Holunderblütenschorle                 
alkoholfrei                              0,5l 5,00 € 



 
 

Abendmenü 
11 SEED vom Samen zum Gaumenschmeichler 

 
 
 
 

Morchel Granola Japanisches Ei und Shiitake Tee 
 

Linsen Karotten und Ingwer 
 

Zwiebel Tarte Tatin, Zwiebelasche, Liebstöckel 
 

In Salz gebackener Kohlrabi mit schwarzem Knoblauch und 
Bohnen 

 
Tomate Käse und Schwarzbrot Erde 

 
Buttermilchcurry mit Risotto Bällchen und Wildreispopcorn 

 
Lakritze Perl Graupen Sauerampfer Rote Beete 

 
Wassermelone Jasmin Tee Queller Kaisergranat, Taschenkrebs 

 
Lamm Mediterran 

 
Heidelbeer Müsli Estragon Rucola und Mandel 

 
Johannisbeere und Reis 

 
        
   
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menüpreise 
 
11 SEED 159,00€ 
9 SEED 129,00€(Pescetarisch) 
7 SEED 95,00€ (Vegetarisch) 
 5 SEED 69,00€ (Vegan) 
 5 SEED&MEAT 85,00€ 
Menüs Sind nur Tischweise und mit maximal 2 Gängen 
unterschied möglich 
 
 
 
Lassen Sie sich von uns  
passend mit internationalen Weinen  
zu Ihren Speisen begleiten. 
Weinbegleitung classic je 0,1l 12,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Abendmenü 
9 SEED vom Samen zum Gaumenschmeichler 

 
 
 
 
 

Morchel Granola Japanisches Ei und Shiitake Tee 
 

Linsen Karotten und Ingwer 
 

Zwiebel Tarte Tatin, Zwiebelasche, Liebstöckel 
 

Tomate Käse und Schwarzbrot Erde 
 

Buttermilchcurry mit Risotto Bällchen und Wildreispopcorn 
 

Lakritze Perl Graupen Sauerampfer Rote Beete 
 

Wassermelone Jasmin Tee Queller Kaisergranat, Taschenkrebs 
 

Heidelbeer Müsli Estragon Rucola und Mandel 
 

Johannisbeere und Reis 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menüpreise 
 
11 SEED 189,00€ 
9 SEED 139,00€(Pescetarisch) 
7 SEED 95,00€ (Vegetarisch) 
 5 SEED 69,00€ (Vegan) 
 5 SEED&MEAT 85,00€ 
Menüs Sind nur Tischweise und mit maximal 2 Gängen 
unterschied möglich 
 
Lassen Sie sich von uns  
passend mit internationalen Weinen  
zu Ihren Speisen begleiten. 
Weinbegleitung classic je 0,1l 12,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Abendmenü 
7 SEED vom Samen zum Gaumenschmeichler 

 
 
 
 

Morchel Granola Japanisches Ei und Shiitake Tee 
 

Linsen Karotten und Ingwer 
 

Zwiebel Tarte Tatin, Zwiebelasche, Liebstöckel 
 

Tomate Käse und Schwarzbrot Erde 
 

Buttermilchcurry mit Risotto Bällchen und Wildreispopcorn 
 

Lakritze Perl Graupen Sauerampfer Rote Beete 
 

Johannisbeere und Reis 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menüpreise 
 
11 SEED 189,00€ 
9 SEED 139,00€(Pescetarisch) 
7 SEED 95,00€ (Vegetarisch) 
 5 SEED 69,00€ (Vegan) 
 5 SEED&MEAT 85,00€ 
Menüs Sind nur Tischweise und mit maximal 2 Gängen 
unterschied möglich 
 
 
Lassen Sie sich von uns  
passend mit internationalen Weinen  
zu Ihren Speisen begleiten. 
Weinbegleitung classic je 0,1l 12,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Abendmenü 
5 SEED vom Samen zum Gaumenschmeichler 

 
 

Linsen Karotten und Ingwer 
 

In Salz gebackener Kohlrabi mit schwarzem Knoblauch und 
Bohnen 

Zwiebel Tarte Tatin, Zwiebelasche, Liebstöckel 
 

Lakritze Perl Graupen Sauerampfer Rote Beete 
oder 

Wassermelone Jasmin Tee Queller Kaisergranat, Taschenkrebs 
oder 

Lamm Mediterran 
 

Heidelbeer Müsli Estragon Rucola und Mandel 
 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menüpreise 
 
11 SEED 189,00€ 
9 SEED 139,00€(Pescetarisch) 
7 SEED 95,00€ (Vegetarisch) 
 5 SEED 69,00€ (Vegan) 
 5 SEED&MEAT 85,00€ 
Menüs Sind nur Tischweise und mit maximal 2 Gängen 
unterschied möglich 
 
 
Lassen Sie sich von uns  
passend mit internationalen Weinen  
zu Ihren Speisen begleiten. 
Weinbegleitung classic je 0,1l 12,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
CLASSICs 
 
Starter 
 
Kräutersalat                                                                    7,90€ 
 
Antipasti  
Büffelmozarrella, Gemüse, Oliven, Grissini                16,90€ 
 
 
Hauptgänge 
 
Schnitzel vom Kalb Wiener Art mit Salzkartoffeln  
und  Kräuteralat                                         24,90€ 
 
Spinatravioli mit Salbeibutter und Parmesan     19,90€ 
 
Linguine al Tartufo         32,00€
   
Spargel Hollandaise Salzkartoffeln                               19,90€ 
 
Felchen in der Kartoffelkruste mit Remulade und  
Kartoffel-Gurkensalat                                                   19,90€ 
 
Für 2 Personen  
Ganzer Fisch des Tages in der Salzkruste gebacken mit 
Frühlingsgemüse und Safran Kartoffel                         44,00€ 
 
  
Nachtisch 
 
Milcheis Mit Salzkaramell                                              5,90€ 
 
Käsevariation                                                                 18,90€ 
 
 

                                                                                                        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Diese Gerichte Sind nicht mit einem SEED 
Menü kombinierbar. 
 
Menüs Sind nur Tischweise und mit maximal 2 
Gängen unterschied möglich 
 
 
 
 
Lassen Sie sich von uns  
passend mit internationalen Weinen  
zu Ihren Speisen begleiten. 
Weinbegleitung classic je 0,1l 12,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Säfte 
 
Apfel 
Orangensaft 
Johannisbeere (Nektar) 
Apfel-Mango  
Tomate  
 
 
alle Säfte (soweit nicht anders ausgeschrieben) 
in 0,2l Glasflaschen für je 3,30 
alle Säfte auch als Schorle erhältlich  
mit 0,2l Tafelwasser 0,4l für 4,00 
 
 
Softgetränke 
 
NOW Cola                                                               
NOW Sunny Orange                                            
Seezüngle Kirsch           je         0,33l 3,30€                                                                                    
 
 
Tonic/ 
Ginger Ale                     je         0,25l 3,30€ 
 
Ginger Beer!!! 
DIE alkoholfreie Erfrischung  0,275l 4,60€ 
 
 
 
 
 
 

           
 
 
 
 
           Flaschen Biere 

 
Simmerberger Brauerei 
 
Radler 
mit Bier& Zitronenlimonade 

          oder Soda                                0,33 3,70€ 
 

 Simmerberger Pils                0,33l 3,70€ 
Lindauer Insel Weisse           0,5l   4,00€ 

          Weizen dunkel                        0,5l  4,00€ 
           
    

 
 
Neumarkter Lammsbräu  
Fl. Pils alkoholfrei             0,33l 3,70€ 
Fl. Weizen alkoholfrei       0,5l   4,00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Heißgetränke 
 
Kaffee von der Inselrösterei Hensler 
 
Tasse Espresso                                    2,60€ 
Tasse Espresso Lungo                        3,10€ 
Tasse Espresso Macchiato                 2,90€ 
Tasse doppelter Espresso                  3,90€ 
Glas Latte macchiato                        4,20€ 
                                                             
Tasse Cappuccino                              3,30€ 
 
 
Tasse Schokolade                         0,3l4,80€ 
Weiß/dunkel 
 
verschiedene Bio Teemischungen 
aus dem Kräutergarten Artemisia  
 
Glas Tee                                     0,3l 4,00€ 
Kanne Tee                                 0,4l.5,00€ 
Matcha Tee aus Vietnam          0,3l 4,40€ 
heiß oder kalt 
 
 
   entkoffeinierte Kaffeegetränke sind auch möglich. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 Deudtschland



Traube /Jahrgang     Winzer      Location    Preis 
Frühburgunder     Meyer-Näckel     Ahr 
Riesling      Schäfer-Fröhlich    Nahe 
Riesling Schiefergestein   Schäfer-Fröhlich    Nahe 
Riesling Felseneck Spätlese GG  Schäfer-Fröhlich    Nahe  
Riesling      Robert Weil     Rheingau 
Riesling Kirchenstück   Künstler     Rheingau 
Riesling Hölle GG    Künstler      Rheingau 
Reisling Hölle Spätlese   Künstler     Rheingau 
Spätburgunder Reichestall    Künstler     Rheingau 
Riesling Frühmesse     Juliane Eller     Reinhessen 
Scheurebe      Kühling-Gillot    Reinhessen 
Riesling     Kühling-Gillot    Reinhessen 
Silvaner           Franken 
Sauvignon Blanc Kaittui   Markus Schneider    Pfalz 
St.Laurent,Cabernet,Merlot,Syrah Black Print M. Schneider    Pfalz 
Cabernet Sauvignon Tohuwabohu  Markus Schneider    Pfalz 
Sauvignon Blanc    Knipser     Pfalz 
Riesling Kapellenberg   Knipser     Pfalz 
Clarette     Knipser     Pfalz 
Cabernet Dornfelder St. Laurant  Knipser     Pfalz  
Cabernet Sauvignin Cabernet Franc Merlot Knipser     Pfalz 
Spätburgunder Kirchgarten   Knipser     Pfalz 
Riesling     Klaus Zimmerling    Sachsen 
      Klaus Zimmerling    Sachsen 
      Klaus Zimmerling    Sachsen 
      Klaus Zimmerling    Sachsen 
Regent      Hoflößnitz     Sachsen 
 



 
 
 
 
 
 

Österreich 
 
 

 
 
 
 



 
 
Traube /Jahrgang     Winzer      Location    Preis 
 
Zweigelt weiss    Johann Topf     Kamptal 
Gelber Muskateller    Johann Topf     Kamptal 
Zweigelt     Johann Topf     Kamptal 
Riesling     Bründelmayer     Kamptal 
Grüner Veltliner    Bründelmayer     Kamptal 
Grüner Veltliner alte Reben   Markowitsch     Carnuntum 
Grüner Veltliner Federspiel    Domaine Wachau    Wachau 
Grüner Veltliner Smaragd   Domaine Wachau     Wachau 
Grüner Veltliner Federspiel   Rudi Pichler     Wachau 
Grüner Veltliner Smaragd   Rudi Pichler     Wachau 
Weißburgunder    Tement     Südsteiermark 
Sauvignon Blanc    Tement     Südsteiermark 
Blaufränkisch Merlot CS SY „Phantom“ Kirnbaumer     Mittelburgenland 
Blaufränkisch Merlot Zweigelt CS „Arachon“ Tement (Szeme, F.X,)   Südsteiermark 
Zweigelt St. Laurent Blaufränkisch „RED“ Gernot Heinrich    Neusiedlersee 
Pinot Noir „Dorflagen“   Gernot Heinrich    Neusiedlersee 
Blaufränkisch St.Laurent Syrah  Gernot Heinrich    Neusiedlersee 
Zweigelt Blaufränkisch Merlot  Schwarz     Neusiedlersee 
Zweigelt CS Pinot Noir „ Big John“  Scheibelhofer     Neusiedlersee 
Cabernet Sauvignon Merlot „Legends“ Scheibelhofer     Neusiedlersee 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

Frankreich 
 

 
 



 
 
Traube /Jahrgang/ Name     Winzer      Location    Preis 
 
 
Viognier Chardonnay „Selektion”   Le Jamelles     Languedoc 
Syray „ Selection“     Le Jamelles     Languedoc 
Appremont      Berlioz      Provonce 
Chardonnay      Berlioz      Provonce 
Gewürztraminer “Selection”    F.E. Trimbach     Elsass 
Pinot Blanc      F.E. Trimbach     Elsass 
Melon de Bourgogne      Bernard Chereau    Lorietal 
Sauvignon Blanc “Petit Bourgeois”   Henri Bourgeois    Lorietal 
Sauvignon Blanc  “ La Bourgeois”   Henri Bourgeois    Lorietal 
Pinot Noir Sauvignon Blanc “Les Baronnes” Henri Bourgeois    Lorietal 
Sauvignon Blanc     Pascal Jolivet     Lorietal 
Chardonnay “Saint Veran Vielles Vignes”  Roger Luquet     Burgund 
Chardonnay       Louis Michel&Fils    Burgund 
Syrah, Grenache, Mourvedre    abbotts & delaunay    Languedoc 
Gamay       Joseph Drohin     Burgund Beaujolais 
Pinot Noir „Laforet“     Joseph Drohin     Burgund 
Pinot Noir      Joseph Drohin     Burgund Gefrey Chambertin 
Chardonnay 1er Cru     Louis Jadot         Burgund, Cote de Beaune,  

Chassagne Montrachet 
Cabernet Sauvignon Merlot  
Cabernet Franc Petit Verdot Carmenere  Clerc Milon       Bordeaux Pauillac 
Cabernet Sauvignon Merlot „Les Forts“   Latour      Bordeaux Pauillac 
Cabernet Sauvignon Merlot    Latour      Bordeaux Pauillac 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc  
„Le Petit“        Mounton Rothschild     Bordeaux Pauillac 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc Mounton Rothschild     Bordeaux Pauillac  
Merlot Cabernet Franc    Chante Alouette    Bordeaux St. Emilion 
Cabernet Franc Cabernet Sauvignon  
Merlot Petit Verdot     Malescot     Bordeaux Margaux 
 



 
Traube /Jahrgang/ Name     Winzer      Location    Preis 
Merlot Cabernet Franc     Latour       Bordeaux Pomerol 
Cabernet Sauvignon Merlot Cabernet Franc  Haut Beausejour     Bordeaux St.Estephe 
Merlot Cabernet Sauvignon Cabernet Franc  
Petit Verdot Malbec      de Pez       Bordeaux St.Estephe 
Cabernet Sauvignon Merlot     Cos d Estournell     Bordeaux St.Estephe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 
 



 
Traube /Jahrgang/ Name     Winzer      Location    Preis 
 
 
Trebbiano      Zeni      Venetien Lugana 
Corvina Rndinella Molinara “Ripasso”  Zeni      Venetien Valpolicella Classico 
Corvina | Molinara | Rondinella „Amarone“  Zeni      Venetien Valpolicella Classico 
Greco di Tufo bianco                                                Feudi di San Gregorio               Kampanien 
Arneis „Blange“                                                        Ceretto     Piemont Langhe 
Barbera „Piano“                                                        Ceretto     Piemont Alba 
Nebbiolo                                                                   Ceretto     Piemont Alba 
Nebbiolo                                                                   Ceretto     Piemont Barolo 
Sangiovese Cabernet Sauvignon Merlot Syrah       Antinori     Toscana 
Sangiovese Cabernet Sauvignon„Chianti Classico Riserva“Antinori    Toscana Chianti 
Sangiovese Merlot Syrah „Chianti Classico Peppoli“Antinori     Toscana Chianti 
Sangiovese „Badia a Passignano“   Antinori     Toscana Chianti 
Sangiovese Cabernet Sauvignon  
Cabernet Franc „Tignanello“    Antinori     Toscana 
Syrah, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot “Insoglio del Cinghiale“  Antinori     Toscana 
Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon , Merlot  
Petit Verdot “ Il Pino“    Antinori     Toscana 
Merlot Cabernet Franc Petit Verdot „ Biserno“ Antinori     Toscana 
Cabernet Franc Cabernet Sauvignon  
Merlot Petit Verdot „Lodovico   Aninori     Toscana 
Sangiovese Cabernet Sauvignon Merlot „Cantaloro Avignonesi     Toscana 
Sangiovese Merlot Vino Nobile de Montepulciano Avignonesi     Toscana 
Merlot Cabernet Sauvignon „Desiderio“  Avignonesi     Toscana 
Sangiovese Cabernet Sauvignon „Grifi  Avignonesi     Toscana 
Cabernet Sauvignon Sangiovese Merlot Petit Verdot Frescobaldi     Toscana 
Sangiovese Merlot „Lucente“   Frescobaldi     Toscana 
 
 
 
 



 
Traube /Jahrgang/ Name     Winzer      Location    Preis 

 
Sangiovese Merlot „Luce“    Frescobaldi     Toscana 
Sangiovese „Brunello“    Frescobaldi     Toscana 
Cabernet Sauvignon Merlot Syrah „Il Bruciati“ Guado al Tasso    Toscana 
Cabernet Sauvignon Merlot Syrah „Guado al Tasso“ Guado al Tasso    Toscana 
Merlot Sangiovese Cabernet <sauvignon „ Le Volte“ Ornellaia     Toscana 
Cabernet Sauvignon Merlot,Cabernet Franc  
Petit Verdot „Le Serre Nuove“   Ornellaia     Toscana 
Cabernet Sauvignon Merlot,Cabernet Franc  
Petit Verdot       Ornellaia     Toscana 
Cabernet Franc Cabernet Sauvignon „ Sassicaia“ San Guido     Toscana 
Malbec „ Vie Cave“     Antinori     Toscana 
Vermentino „Aragosta“    Argiolas     Sardinien 
Carrignan Bovale „Is Solinas“   Agriolas     Sardinien 
Chardonnay „Barmitto del Cervo“   Antinori     Umbrien 
Chardonnay Grechetto „Cervaro“   Antinori     Umbrien 
             Sizilien 
Chardonnay Fian „Pietra Bianca“   Tormaresco     Apulien 
Primitivo „Torcicoda“    Tormaresco     Apulien 
Negroamaro „Masseria“    Tormaresco     Apulien 
Primitivo Doppio Passo    Cantina C.V.B.C    Apulien 
Pinot Grigio      Jermann     Friaul 
Carmenère Cabernet Sauvignon Merlot  San Leonardo     Trentino 
Sauvignon Blanc „Winkl“    Terlan      Südtirol 
Sauvignon Blanc „Quarz“    Terlan       Südtirol 
Lagrein „Gries“     Terlan      Südtirol 
Lagrein „Porphyr“     Terlan      Südtirol 
Chardonnay „Löwengang“    Lageder     Südtirol 
Montepulciano Primitivo Sangiovese  
Negroamaro Malvasia Nera „Edizione 12“  Farnese     Abruzzen 
 



 
 
 



Traube /Jahrgang/ Name     Winzer      Location    Preis 
Callet, Manto Negro, Fogoneu „ AN/2“  Anima Negra     Mallorca 
Callet, Manto Negro, Fogoneu „AN“  Anima Negra     Mallorca 
Chardonnay „234“     Enate      Aragón 
Verdejo Viura Sauvignon Blanc „ Basa“  T. Reodriguez     Kastillien y Leon Rueda 
Tempranillo „ Gago“     T. Reodriguez     Kastillien y Leon Toro 
Tinta de Toro ( Tempranillo) „Pintia“  Vega Sicilia     Kastillien y Leon Toro 
Tempranillo „Condado de Haza“   Alejandro Fernandez    Kastillien y Leon Ribera del Duero 
Tempranillo „Alion“     Vega Sicilia     Kastillien y Leon Ribera del Duero 
Tempranillo Merlot Malbec „Valbuena“  Vega Sicilia     Kastillien y Leon Ribera del Duero 
Tempranillo Cabernet Sauvignon „Unico“  Vega Sicilia     Kastillien y Leon Ribera del Duero 
Tempranillo      Baron de Ley     Rioja 
Tempranillo Graciano    Roda      Rioja 
Tempranillo Graciano „I“    Roda      Rioja 
Parellada „Vin Sol“     M. Torres     Katalonien Penedes 
Chardonnay „ Gran Vina Sol“   M. Torres     Katalonien Penedes 
Cabernet Sauvignon „ Mas la Plana2   M. Torres     Katalonien Penedes 
Cabernet Sauvignon „Vina la Scala“   Jean Leon     Katalonien Penedes 
Garnacha Carinena „ Finca Dofi“   Alvaro Palacios    Katalonien Priorat 
Carignan „ Coster de L Ermita“   Igneus      Katalonien Priorat 
   

 
 


